flal Gladiatore

(GASTRONOMIE
Q

Pizzeria ITALIENNE

« Comme il est difficile d’Erre simplE...» Vincent Van Gogh



BienVENUE dANS NOTRE ARENE CUlINAIRE

(Welcome 1o our "culinaR ARENA")

La Chambre de Commerce Italienne, le % octobre 2016, a confirmé ['atTRibUTION dU pRIiX
"Ospitalita Italiana - RistoranTi iTAliani NEl MONDO™ A NOTRE RESTAURANT POUR A QUATRIEME ANNEE
CONSECUTIVE. AVEC CE CERTIfiCAT NOTRE ETADliSSEMENT A ETE RECONNU, pARMI lES RESTAURANTS dAlix
EN PROVENCE, COMME VRAI RESTAURANT iTAliEN dANs e mONdE .

Cer etablissement s'inspire du Slow Food'. Fonde en 1986 par un iTalien, le ‘Slow Food
REGROUPE |ES RESTAURATEURS QUi VEUIENT PRESERVER |a VARIETE des AliMENTS, Qui pROpOSENT dE
CONSOMMER [ruiTS ET [EGUMES dE saisON RefusANT Ainsi [a NOURRITURE sTANdARdiSEE €T les mEThodES
de RESTAURATION RApidE.

Chez nous vous TRouverez le meilleur du REpERTOIRE dE NOTRE cuisine TRAdITIONNELLE.

TouTes Nos specialiTés SONT prEpAREES A A demande, Rien NEsT precuit sauf les lasagnes, bien
EViIdEMMENT. ..

NOS MATIERES PREMIERES ET, SURTOUT, NOTRE SAVOIR fAIRE, VIENNENT Exclusivement du sud de [ ITalie,
le berceau de NOTRE cuisine TRAdITIONNELLE

OUR RESTAURANT is AN iTalianv GastrRonomy & Pizzeria THAT TAKES iTs iNspIRATION from THE « slow
food ». Founded in 1986 by an italian, "slow food” is an iNTERNATIONAL MOVEMENT THAT STRIVES
70 PRESERVE TRAdITIONAl ANd REGIONAL cuisive And ENcOURAGES FarRmING of plants, seeds ana
livestock chararteristic of the local ecosystem. It promoTes As An alternative 1o fast food.
Eacti plate is prepARed on demand, noThinG is precooked. Our maiN INGRETIENTS And, Above all,
our kvow bow, come exclusively from soutl of Italy, The cradle of our TrRadiTioNal kiTchEn.

(*) L'exposition de ce logo GARANTIT Aux clients QuE “les plaTs MENTIONNES COMME [AIT MAISON "...SONT ENTIEREMENT CUISINES—
TRANSfORMES A base de produits bruts. Le dernier décreT minisTeriel (juiller 20 14) en ouestion definit un produit bruT ... ToUT
produit AliMenTaiRe [RAIS N'AyANT subi Aucune modificATION IMPORTANTE, Y compris pAR cHAUIfAGE, MARINAGE, AsSEMDIAGE OU UNE
combinaison de ces procedes...”

The extiibition of this loGo assures customers That The diskies mentioned as lomemade ... Are lully cooked, processed from raw
producrs. The last ministerial decree (July 2014) in ouestion defives gross product .. Iresti food product which has noi
UNTERGONE ANY SIGNICANT CHANGES, INCluding HEATING, MARINATING, AssEmbDly or A combination of These meThods ...~
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APERITIFS-BOISSONS FRAICHES/ FRESH DRINKS

CockTail de [a maison “Ispanico” (curagao, lemonade, RHum blanc)
Cockrail de [a maison "ImperaTore” (GiNGER, vodka, liQueur fRuiTs ROUGES, jus d'ORANGE)

AperiTif «Spritz> (Aperol, prosecco®, seltz) (10 cl)
CAMPpARi (10 cl)
AperiTif «Bellini» (jus de peche et spumante*) (10 cl)

ApEriTif «Rossini» (jus de fraise €T prosecco*) (10 cl)

Cockrail non alcoolise

MarTini blanc/Rouge (6 cl)

PasTis (2 cl)

TomAaTe/ PERROQUET/ MAURESQUE (3 cl)
Whiskey (4 cl)

Whiskey (4 cl) / coca(cANeTTE 3 3cl)

BoissoN CANETTE (33 cl) (coca, coca-light, coca zero, fANTA ORANGE, icE TEA pECHE)

Jus de [ruiTs (20 cl) (pomme, peche, orRANGE, ANANAS)
Biere PeroNi (3 7 cl en boureille)

Monaco (bitre peroni 33 cl * sikop de GrRenAdiNe* limonadE)
Boureille d'eau péillante San Pellegrino/ Perrier (1)

Boureille d'eau péTillante San Pellegrino (50 cl)
Bourteille d’eau minerale CrisTalline (50 cl)

Sirop (GrReNAINE/ MENTHE/ fRAISE/ ORGEAT) (3 cl)
Diabolo (qrenadine/ MenTHE/ fRAISE/ ORGEAT)

(*)

SpumanTe : vin blanc iTalien, peTillant, doux (iTalian sparkling whiTe SWEET wing)
Prosecco : vin blanc italien, perillant, sec (italian sparkling white dry wine)

LISTE DES VINS / WINE LIST

SpumanTe AsTi (blanc peillant doux)
Prosecco (blanc peTillanT sec)

Vin Rouge/ ROSE/ blanc en picheT (vin de Pays)
Soave/ blanc sec (VEneTie)

PinoT GriGio/ blanc legeremenT fruiTe (VENnETiE)
Rosato delle Venezie/ rRosé sec (VeneTie)
Lambrusco/ rouge peTillant (Emilie-Romagne)
MonTepulciano/ Rouge (Abruzzes)
Valpolicella/ rouge legeremenT fruiTe (VENETIE)
Nero d’Avola/ rouge fruité (Sicile)

ChianTi classico/ rouge (Toscane)

Barolo/ rouge (PiemonT)

Brunello di MonTalcino/ Rouge (Toscane)
Champagne «Le Brun de Neuville»

Verre,/ Glass

Demi boureille
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3 00
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Boureille
(75 cl)

25,00
24,00
/
24,00
25,00
24,00
24,00
29,00
70,00
72,00
75,00
70,00
67,00
70,00



ENTREES/ STARTERS (ANTIPASTI)

ANTipAsTO DAl GladiaTore” charcuterie, fromages italiens et lEGuves Grillés 21,00
(italian sliced, cheeses and Grilled vegerables)
ANTIpASTO "DURRATA” 129 gr. de mozzArella ArTiSANAlE AVEC UN c&UR dE crEémE fraicke, 14,50

olivEs, ROQUETTE ET TOMATES
(125 Gr. oG ArTisanal mozzarella with 4 frest cream learT, olives,
AruGUlA ANd TOMATOES)

VEG (*) ANTipASTO dE [EGUMES GRIllES COURGETTES, poivRONS, AUDERGINES 14,50
zucchiis, peppers, EGGplants)
Vitello TonnaTO rRoNd de GiTe de veau, aNcHois, CAPRES, MAYONNAISE, THON 17,00
(SERVi fROid) (Veal house Round, ANCHOVIES, CADERS, EGGS, MAYONNAISE, TuNA)
FRITURE MIXTE A l'iTAlIENNE (*) <. SPECIALITE ENTIEREMENT fAITE MAISON, UNE PREMIERE SUR Aix: 20,50

(suppli, petit chausson, croccherra, des [RITURES Typigues du sud €T du centre d'lTalie Qui SONT TRES

medaglione, olive ascolana, leGumes CROUSTILANTES ET PEU GRASSES.... »

friTs en julienne) «...speciality enterely Homemade, premitre in Aix: Typical
souTHern iTaly fryings, crispy and lighT...... »

(PATES) PRIMI PIATTI FAITS MAISON / HOME MADE PASTA

LasaGNes A la bologNaise sAUCE TOMATE, porC Hache, béchamel, mozzarella, 1%,50
PARMESAN
(romaro sauce, chopped pork, béchamel mozzarella,
DARMESAN)
LASAGNES "SAUMON ET COURGETTES” SAUMON, TOMATES, COURGETTES, PERsil, MozzARElla, sel, 18,00
POIVRE
(salmon, Tomaroes, zucchinis, parsley, mozzarella, salr,
PEPPER)
Raviolis “A 'ARRABDIATA” fARCis ~ PATES [Raiches farcies A la RicoTTa* €T basilic, sauce 20,50
A LA RICOTTA* ET basilic (cuss. 15 win) TOMATE, olives Noires, persil, ail, piment, basilic
(fResh pasta stuffed with burrATA, ToMATO sauce, black olives,
parsley, Garlic, spicy pepper, basil)
VEG (*) Gnocchi al pesto de sauge GNocchi de pommes de TERRE, SAUGE, PARMESAN, pignons de 15,50

(cuiss. 12 wmin.) PiN, bEURRE
(gnvocchi poratoes based, parmesan, sage, pine nuts, burTer)
Tagliatelles bottarGA* ET Tagliatelles maison, encre de seiche, palourdes, bottarga*, 211,50
pAlOURdES TOMATES CONFiTES, persil, basilic

(liomemade tagliatelle, clams, borrarga®, romaro confi,
parsley, basil)

Cannelloni “Trevi” EPINARAS, RICOTTA*, SAUCE TOMATE, bechamel, basilic, 14,50
PARMESAN
(spivacty, ricorra, Tomaro sauce, bechamel basil parmesan)
Conguiglioni "TRASTEVERE” PATES fraiCHES fARCIES AU GRUYERE, pARMESAN ET GOrRGONzOlA* 15 00

(frest pasta stulfed with emmental parmesan, GorGonzola)

VEG (*) PlaT vegan ou version vegane disponible / vegan dish or veGan opTion available

(*) LEXIOUE DES INGREDIENTS ITALIENS

Suppli : riz, viande hachee, mozzarella, sauce TomaTe

CrocchetTa : pommes de TERRE, MOzZARELA, pARMESAN, POIVRE GRiS

Gorgonzola : fromage Traditionnel iTalien A base de laitT de vache, A pATe crémeuse persillée

RicoTTa : prEpARATION laiTiERE d ORiGINE iTAliENNE dE [ROMAGE A PATE [RATCHE faiT A bASE dE [AiT EnTiER OU pARTIEllEMENT ECREME

BURRATA : fROMAGE iTAlIEN ARTISANALE fAIT A pARTIR dE MOZZARELA AVEC UN CEUR CREMEUX, ORIGINAIRE dEs Pouilles

BOTTARGA : PREDARATION TRES REPUTE ET SAVOUREUSE TypiQuE de SARdEGNE composte de l'ovaire de poisson donT les oeufs sonT sales €1 séchis.
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PRIMI PIATTI CUISSON MINUTE / PASTA COOKED ON DEMAND

« Fini les pATES pRECUITES, Voici les pATES cuUiTES A [A MINUTE, A ['ANCIENNE.
UN peu plus de TEmps d’ATTENTE MAIS VOTRE PATIENCE SERA RECOMPENSEE. .. »

« No Mor€e precooked pasta... Our pasta is cooked on demand! Your partience will be rewArded. .. »

CalaMARATA A A "Norma” SAUCE TOMATE, AUDERGINES, RiCOTTA salée de brebis, basilic 19,90
(cuiss. 20min.) (romaro sauce, eGgplants, sheep salred ricorra, basil)

RigaTONi A [A "cARbONARA” GUANCIAlE*, oeuf, pECORINO*, POIVRE NOIR 16 00
(cuiss. 20min.) !

(italian bacon, eGg, pecorivo®, black pepper)
SpagHeTTi “allo scoglio” en papilloTe moules, palourdes, gambas**, Tubes d’ENCORNET, SAUCE 27,00
(Ce plaT esT presenté de manitre UniQUE sur Aix!) TOMATE, persil, ail (mussels, clams, Gamb++, calamars, Tomaro

SAUCE, pArsley, Garlic)
cuiss. 27 min.

RIZ (RISOTTI)

« Enfin uN vRAI RisOTTO iTAliEn AVEC |A QuAliTE du Riz supERrieur exclusivemenT “Carnaroli” »
A NOTER: le cOuRT-bouilloN EST pREPARE MAISON AVEC INGREJIENTS NATURELS, SANS GIUTAMATE Ni CONSERVANTS
« Finally a real italian risorro with superior puality rice "Carnaroli” »
To UNdEerliNe: broTH is omemade, prepared with naTurRAl INGREdIENTS, WiTkOUT GluTAMATE

VEG (*) RisoTTO Al "TARTUfO” Riz, crReme de TRUffe, TrRuffe fRaTCHE iTAliENNE, pARMESAN 21,50
(rice, TRUME crREAM, frESt iTalian TRUME, pARMESAN)
Risotto “al fumo” Riz, pROVOIA, SAIRAN, PARMESAN 17 00
(rice, saffron, smoked mozzarella, parmesan) ,
VEG () RisOTTO AUX CEPES RiZ, CEPES, PARMESAN 17,00

RICE, PORCINi MUSHROOMS, PARMESA N)

VEG (*) PlaT vegan ou version vegane disponible / vegan dish or veGan opTion available
(*) LEXIQUE DES INGREDIENTS ITALIENS

Pecorino : frRomage iTalien A pATe dure Au laiT de brebis plus salé gue le parRmESAN
Guanciale : [ard de joue de porc TREs GouTeux prOVENANT d'AMATRICE, Village siTué A environ 170 km de Rome
Provola : fromage italien fume A pATe semi-dure A base de laiT de vache

(++) Gambas sauvages d’ARGENTINE, les meilleures, les plus goUTeuses mais, Ve la disTancE, elles sonT, bien EvidemmenT, SURGELEES.

PLATS (MAIN COURSES and CARNISHES) ...
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PLATS

(MAIN COURSES and CARNISHES)

A NOTER: le cOuRT-bouilloN EST PREPARE MAISON AVEC INGREJIENTS NATURELS, SANS GIUTAMATE Ni CONSERVANTS

To UNdEeRlINE: brOTH is omemade, prepared with naTural inGredlienTs, without Glutamare

Salrimbocca A "la RomAINE” cARRE de porc, beurre, farINE de blE, jambon cru, sauGe 20,00

Escalope aux cepes

(pork loin, burter, wheat Hour, rAW ham, sAGE)
CARRE de porc, cepes, fariNe de blg, 20,50
(pork loin, porcini mushrooms, wheat four)

Filet de dorade A "l'acoua dorade, TomaTES cerises, All, persil, sel, poivre NOIR 21,0

PAZZA”
Escalope "milanese”

(sea bream, chierry Tomatoes, Garlic, parsley, salr, black pepper)

(coTe de porC pANEE/ breaded pork) 20,00

"StRACCETTI” di MANZO, RUCOlA  beuf braise, ROQUETTE, TOMATES CeRises, copeaux de parmesan 2 1,00

et pachino (beuf braist)

(braised beel aruGula, clierries TomaToEs, shavings of pArRmMESAN)

Tous Nos plaTs SONT AccompAGNES AU choix parmi / Carnisties by choice

Prix individuel

CaponATA AUDERGINES, piGNONs dE piN, CElEri, CApRES, TOMATES, olives 8,00
(eGgplants, pine nuTs, CElERY, capers, TomaTOES, OliVES)

CourGeTTeS "aAlla scApece”  courgeTTes, vinaigre blanc, menthe, huile d'olive 7,00
(zucchinis, white vivegar, mint, ol of olive)

Pommes de TERRE AU fOUR (oven poTaTOES) 6,50

SALADES/ SALADS -

« EN Italie, comme dans cet eTablissement, les salades

SONT SERViES dANS dES ASSIETTES A PART ET NATURE, | ASSAiSONNEMENT EsT fAiT pAR les clients »

« Salads, like in Italy, Are served dressivg less»

(en Gras, les choix du Menu Cesare/ iv bold, choices of Menu Cesare)

Salade "Tiberio”
Salade "Marco Aurelio”
VEG (*) Salade "Cicerone”
Salade "Contadina”
Salade "Messalina”
VEG (*) Salade “"Capricciosa”

VEG (*) Salade VERTE

salade verTe, fonTina*, mais, jambon cuiT, olives NOIRES 13,00
(Green salad, fontina, corn, hiam, black olives)

ROQUETTE, jAMDON CRU dE pARME, champignons, copeaux de parmesan 14,50
(aruGula, cured hiam, mustirooms, parmESAN shiavings)

saladE VERTE, ORANGE, NOiX, MARTINi ROUGE 17,00
(Green salad, orange, nuTs, RED MARTING)

salade verTe, pommes de Terre AU four, THon, morTAdElla, oignons, mais 17,50
(Green salad, oven poratoes, Tuna, morTadella, onions, corn)

ROQUETTE, CREVETTES dECORTIQUEES, COPEAUX dE PARMESAN 14,00
(arugula, peeled stirivips, parmesan)

salade VERTE, mais, fenouil, TomATES 12,00
(Green salad, corn, fennel, clierry TomaToes)

Creen salad 6,00

(**) Ingredient demandé en supplement pour les salades/ Exrra ivgredient: 1,50 € (pour le jambon de parmE prévoir 2,50 €)

VEG (*) PlaT vegan ou version VeGANE disponible / vegan dish or veGan opTion available

(*) LEXIQUE DES INGREDIENTS ITALIENS

FonTina : fROMAGE AU LAIT CRU ENTIER dE VACHE, A PATE PRESSEE ET SEMI-CUITE, fONdANT, jamAis fORT Ni AMER
Gorgonzola : fromage TradiTionnel iTalien A base de lait de vache, A pATe crémeuse persillée
MorTadella : Gros saucisson avec pistaches Typioue de |'Ewmilie Romagne (ITalie)
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PlZZE NAPOLITAINES (.

Dans NOTRE ETAblissEMENT [A pATE A pizzA £ST ObTENUE pPAR UN PROCEE UNIQUE
sUR Aix: |a pATE esT prREPAREE lE jour J, conservee dans |a chambre froide
pendant 48 /72 heures pour ETRe ETAlée €T vendue le jour J+3. Ce
dernier prOCEE perMET d ATTEINDRE A mATURATION compléTe de la pATE @ui
RENd NOTRE pizza enfin plus AEREE €T digesTe pour les clienTs.

IN OUR RESTAURANT pizzA douGh is prepAREd THE day D, kepT iv THE RefriGeraTOR ROOM forR 487 2H

and strerchied anvd sold the day D+ 3. This method allows reaching the end of The maruration

DPROCESS THAT MAKES OUR douGh MORE diGEST forR CUSTOMERS.

(*+) En GRraAs, les choix du Menu Cesare (Iv bold, the choices of Cesare Menu)

VEG (*) Pizzas vEGANES OU VERSIONs VEGANES disponibles / VEGAN pizzas OR VEGAN opTioN Available

Focaccia
veG (*) MARINARA

MARGHERITA

Napoli

Capricciosa
Amalfi

PArRmA

TarTtufo
NAVONA
NERONE

VEG (*) VEGETARIANA

AMATRICIANA
Mimosa

/ ARINA

(huile d’olive, sel, RomARiN)
sauce TOMATE, basilic, origan, ail, huile d'olive (romaroes, basil oregano, Garlic...)

sauce TOMATE, MozzARElla, basilic, huile d’olive (romaroes, mozzarella, basil..)
sAUCE TOMATE, MozzAREllA, oriGan, anchois, huile d'olive
(romaro sauvce, mozzarella, oregano, anchovies, oil of olive)

SAUCE TOMATE, MozZAREllA, jambon cuit, champignons, olives NoOiRES, ARTICHAUTS
(romaro savce, mozzarella, cooked ham, mushirooms, black olives, artickokes)
SAUCE TOMATE, TOMATES CERisE, MOzZARELlA de |aiT de bufflonne, basilic

(romaro sauvce, cherries tomatoes, buffalo mozzarella, basil)

SAUCE TOMATE, MOzZAREllA, jambon dE pARME, cOpEAUX dE PARMESAN, ROQUETTE
(romaro sauce, mozzAarella, parma biam, shiavings of parmesan)

TRUIfE, MmozzAREllA, prOVOlA*, PECORINO* (TRUME, MOZZAREllA, pROVOLA*, pECORING*)
mozzAREllA, fONTINA*, GORGONZOIA*, pARMESAN

(SAUCE TOMATE, MOZZAREIlA, VENTRICINA* PIQUANTE (ToMATO SAUCE, Spicy SAUSAGE...)
AUDERGINES, COURGETTES, pOiVRONS, MozzAREllA, basilic

(eGaplants, zucchinis, peppers, mozzarella, basil)

(sauce TomATE, MOzZAREllA, GUANCIAlE*, PECORINO*, OIGNONS)

(romaro sauce, mozzarella, italian bacon, pecorivo, onions)

(Creme fRaicke, jambon cuit, MozzAREllA, mais)

(fresh cream, cooked Ham, mozzarella, corn)

mozzAREllA, CREME fRAICHE, SAUMON, ROQUETTE

(mozzarella, frest cream, salmon, aruGula)

(*) LEXIQUE DES INGREDIENTS ITALIENS

Gorgonzola : fromage TrRadiTionNEel iTalien A base de laiT de vache, A pATE crEMEUSE pERsillée

FonTina : f[RomAGE AU |aiT CrRU EnTiER dE VACHE, A pATE pRESSEE ET SEMi-CUITE, fONDANT, jamAis fORT Ni AMER
Pecorino : fromage iTalien A pATE dure au [aiT de brebis plus salé Que le paARMESAN

Provola : fromage italien fumé A pATe semi-dure A base de ait de vache

VENTRICINA PIQUANTE : SAUCISSON PIQUANT TypiQue des Abruzzes (ITali)

PANCETTA : poiTRINE dE porC salée €T poivREE

10,00
11,00
11,20

13,20
17,20

17,20
17,50

18,00
17,20
19,20
16,50

17,00
14,50

17,50

AUTRES SPECIALITES DE PIZZA/ OTHER PIZZA SPECIALITIES
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AUTRES SPECIALITES DE PIZZA/ OTHER PIZZA SPECIALITIES

CAalzONE: Pizza en forme de - PANCETTA*, prROVOIA*, ORIGAN, MOZZARElA
QR?S CHAUSSON, fourre (italian bacow, smoked mozzarella, oregano, mozzarella)
€T fermE

- jambon cuit, mozzarella, champignons
(cooked ham, mozzarella, mustrooms)

CoRrnucopia: - jambon cuit, pommes de TERRE, MOzZAREllA, prOvVOlA*, ROMARIN
Pizza e forme d? CORNE (cooked liam, poraroes, mozzarella, provola®, RosemAary)
d'abondance, spécialité

UNIQUE SUR ATx... - (mozzarella, créme fraicke, @uf, poivre, Guanciale*, persil)

(mozzarella, fresh cream, £GG, peEpper, italian bacow, parsley)

- SAUCE TOMATE, MOzZAREllA, RiCOTTA salée, aubergines, basilic
(romaro sauce, mozzarella, salied ricorra, £GGplants, basil)

(+) LEXIQUE DES INGREDIENTS ITALIENS

Gorgonzola : fromage TrRadiTionnEel iTalien A base de laiT de vache, A pATE crEMEUSE pERsillEe

FonTina : fROMAGE AU lAiT crRU ENTiER dE vACHE, A PATE PRESSEE ET SEMi-CUITE, fONdANT, jamAiS fORT Ni AMER
Pecorino : fromaGe iTalien A pATe dure Au laiT de brebis plus salé Que le paRmESAN

Provola : fromage italien fume A pATe semi-dure A base de laiT de vache

SPIANATA PIQUANTE : SAUCiSSON piQUANT TypiQUE de la Calabre (ITalie)

PANCETTA : poOITRINE dE pORC SAlEE ET pOiVREE

Guanciale : [ard rRomain de joue de porc

MorTAdella : Gros saucisson avec pistaches Typioue de I'Ewmilie Romagne (ITalie)

16,00
19,50
16,70
16,00

15,50

RicoTTA : prEpARATION lAiTiERE d ORIGINE iTAlIENNE dE fROMAGE A pATE [RAICHE fAiT A bASE dE AIT ENTIER OU pARTIEIEMENT ECREME

(*+) IngrRédienT demANdE en supplemMENT pour les pizzas/extra ingredient : 1,50 €

(pour le jambon de paRME ou saumon preévoir 2,50 € )

PAIN NAPOLITAIN MAISON /HOMEMADE BREAD




Menu CESARE

Salade + PlaTt

(Salad + Main course)

Salade au choix / Salad by choice

pARMI les salades MaRQUEES "N GrAS” dANs le paRAGRAPHE “Salades

(among salads maroued iv bold in "Salads” paragraph)

PATe faites maison Au choix pARMi / Homemade pasta by choice
cANNElloni farcis RicOTTA ET EpiNarRds ou conguiglioni aux % fRomaGes

(RicoTTa And spivact cannellonis or THReE clieese Homemade pasTa)
ou/ OR

Pizza au choix /Pizza by choice
PARMI lEs pizzas MARQUEES "EN GRAS” dANs e pARAGRAPHE "Pizze napoliTaines

(amonG pizzas maroued iv bold in ‘pizza " paraGraph)

20,90 € (-)

(+) Hors boissons / drinks exTRA
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Menu AUGCUSTO

PlaT + dESSERT

(Main course + desserT)

beuf brAiISE, ROQUETTE, TOMATES CERiSES, COPEAUX dE PARMESAN

(braised beef arugula, clierries Tomatoes, shavings of parmesan)
ou/ OR
Salrimbocca A "la ROMAINE” (carre de pore / pork)
AVEC/ WiTH
COURGETTES "A A SCAPECE” (zucchinis)
ou/ OR

pomMMES de TERRES AU fOUR (oven poraroes)

Dessert au choix/ by choice

(sorbeT au melon ou/ or bouneT au chocolaT)

2% 90 ¢ ()

(*) Hors boissons/ drinks exTrA
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Menu DAL GLADIATORE

(EnTree *+ PlaT *+ desserT)

ANTIPASTO "BURRATA" (ar7isanal mozzarella)
OoU/ OR

AnNTipAsTO dE lEGumEs GRillés (grilled vegerables)

Escalope "MIlaNESE” (co7e de porc panee / breaded pork)
oU/ OR
Escalope Aux CEPES (carré de pore/ pork loin)
AVEC/ WiTh
COURGETTES "Alla scApece” (zucchinis)
ou/ OR

pomMMES de TERRES AU fOUR (oven poraroes)

DesserT Au choix/ dessert by choice

(pANNA COTTA OU/ OR TiRAMiSU)

74 90 € ()

(*) Hors boissons / Drinks exTRA
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Menu ENFANT / Child Menu

PENNES SAUCE TOMATE ET basilic

(Pennes with tomaro sauce and basil)
OoU/ OR

steak Hache (b&uf) avec friTes

(HAMbURGER WiTh RiEs)

soda en caneTTe (3 3 cl) ou sirop (3 cl)

(soda or syrup)

DESSERT

| boule de glace au choix

(1 scoop of ice cream by choice)

11,00 ¢

(*) Pour les enfants jusou’a 10O ans / For childredn up To 10 years old.
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BOISSONS CHAUDES/ HOT DRINKS |

Cappuccino/ THe/ infusion

EXpPRESSO

Décafeine

Caft special (cafe, creme chanilly, poudre de cacao €T Grains de cafg)
Caft gourmand A L'italienne

(*) suppl./ exrra lait ou chanilly : 0,30 € (*) suppl./ ex7ra baileys/ GRAPPA/ AMARETTO ETC...: 1 €

DESSERTS

(**) Tous Nos desserTs sonT faits maison sauf les boules de glace
(All our desserTs ARE HomEMAdE EXCEPT iCECREAM SCOOPS)

Cannolo siciliano Grand  biscuir frit Roulé fouRRE A a RicoTTA dE brebis sucrée, eclats de
chocolaT et pistaches
(big fried rolled biscuit stulfed with sweet ricorra, chocolate chips and
chopped pistactio / pistachio)

Cannolo siciliano peTiT  petit biscuit friT ROULE FOURRE A LA RicoTTA dE bRebis sucree, EclaTs
de chocolart et pistaches
(small feied rolled biscuir stuffed with sweer ricorra, chocolate chips
and chiopped pistactio / pistachio)

Bounet au chocolat flan TypiQue du PiemonT A base d'@ufs, LaiT, sucre, chocolat NOIR,
lioueur d'AMARETTO
(liome made pudding with eGgs, milk, sugar, dark chocolate and
AMARETTO lipuor)

TirRAMISU boudoirs, mascarpong, @ufs, calé, Rhum, cacao
(ladylingers, mascarpone, £Ggs, coffee, rum, cocoa)

SemifrReddo* A "l'AMARENA” mascarpone, @ufs, sucre, laiT, livoncello, CERisES NOIRES

(semifeeddo®, £Ggs, sugar, milk, limoncello, black chierries)
Café gourmand A “litalienne”

PANNA COTTA MAISON NAPPAGE: [RUiTS ROUGE OU cHocolaT ou carRAmEL
(ToppingG : red fruits or chocolate or caramel)
CROSTATA “siciliana” porTiON de GATEAU pREPAREE AVEC dE A pATE sAblEE, RiCOTTA, PEPITES

de chocolar, fruits confits, Rhum
(slice of cake prepared with shiorTbread, ricoTTA, CANdEd fouiTs, rRUM)

Focaccia au nuTella pizza NATURE fOURREE AU NUTELLA ET pisTACHES, A PARTAGER POUR 2

PERSONNES
(White pizza stuffed witl nvurella and chopped pistachio)

VEG (*) SORDET AU MELON MAISON (melon, sucre, MeNTHE/ melon, suGar mivT)

Boule de glace individuelle (++) parfums: vanille, chocolar, fraise ou citRoN
(icescream scoop) (vanilla, chiocolate, strawberry, lemon)

(*) Semifreddo : consistance proche d'Une crRéme Glacee. Le moT signifie ‘moitié froid (semi-frozen icescream)

VEG (*) DEeSSERT VEGAN / VEGAN dESSERT

PAIN NAPOLITAIN MAISON /HOMEMADE BREAD
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DIGESTIFS

CRApPpPA 2,20 (2¢l)
AMARETTO 2,00 (2cl)
Limoncello 5,00 (2¢l
MirTO Zedda Piras/ Sambuca 6,00 (2¢l
Cet 27 10,00 (4 cl)

Restaurant Pizzeria italien “Dal Gladiatore”
28 rue de la verrerie - 13100 Aix en Provence
Tel. 04 42 5401 22 www.dal-gladiatore.com
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